
Grantma`s Chocolate Mousse Banketpret.nl

300 Gram Pure chocolade 2

450 Gram Slagroom 3

1 Gram Gelatine 1

5 Gram Water 1

1 in de week zetten.
2 Au bain marie verwarmen tot minimaal 40 en maximaal tot 45 graden
3 lobbig opslaan ( lijkt op mayonaise)
1 verwarmen tot maximaal 40 graden.
1/4 van 3 door 2 roeren, hierna 1 toevoegen en mengen.
3 in twee delen nog toevoegen aan het geheel tot het vermengd is.

Klaar voor gebruik, it`s all yours!
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